
Організація харчування NYES Catering — Весна — Літо 2025 — Меню — Тільки для 
внутрішнього використання — ПРОЄКТ 

 
 ТИЖДЕНЬ 1 

24 лютого, 17 березня, 21 квітня, 12 
травня, 9 червня, 30 червня, 21 липня 

ТИЖДЕНЬ 2 

3 березня, 24 березня, 28 квітня, 19 
травня, 16 червня, 7 липня 

ТИЖДЕНЬ 3 

10 березня, 31 березня, 5 травня, 2 
червня, 23 червня, 14 липня 

П
О
Н
Е
ДІ
Л
О
К 

 
Італійська запечена паста (Vg) 

 
Піца (V) 

 
Бургер з яловичиною 

Запечена картопля з бобами (Vg) Наан з карі (Vg) Бургер із сочевиці та овочів (Vg) 

 *****  

*****  ***** 

Десерт з подвійним мусом (V) Шоколадні пластівці (Vg) Мафін з літніми ягодами та лимоном (V) 

В
І
В
Т
О
Р
О
К 

 
Картопля запечена дольками з яловичим 

фаршем 

 
Паста Болоньєзе 

 
Локшина зі свининою у солодко-кислому 

соусі 

Овочева сосиска (Vg) Запіканка з батату та сочевиці (V) Діппери Quorn (V) 

***** ***** ***** 

Мармуровий бісквіт з кремом (V) Літнє тістечко з морозивом (V) Сир з печивом (V) 

С
Е
Р
Е
Д
А 

 
Сосиски з пюре 

 
Запіканка з куркою та помідорами 

 
Запечена курка з йоркширським 

пудингом 

Горохові крокети (V) Літні овочі з хрусткою скоринкою (V)  

 
***** 

 
***** 

Запечений овочевий хліб з йоркширським 

пудингом (V) 

***** 

Фруктовий десерт з вівсянки (Vg) Яблучний бісквіт з кремом (V)  
Шоколадний торт-сюрприз (V) 

Ч
Е
Т
В
Е
Р 

 
Куряча корма 

 
Сніданок в меню цілий день (в) 

 
Макарони у вершково-сирному соусі (в) 

Паста з сиром та помідорами (в) Овочевий сніданок в меню цілий 
день (в) 

Овочева корма (вг) 

 
***** ***** 

*****   

Мафін у вигляді пончика (в) Желе з морозивом (в) Літній крамбл (в) 

П
’
Я
Т
Н
И
Ц
Я 

 
Рибні палички 

 
Риба в клярі (Harry Ramsden) 

 
Запечена риба у вигляді зірки 

Сирний рулет (V) Ковбасний рулет (Vg) Піца у вигляді рулетиків (V) 

***** ***** ***** 

Печиво із заварним кремом (Vg) Булочка з джемом (V) Спіральне печиво (Vg) 

V = підходить для вегетаріанського раціону  
Vg = підходить для веганського раціону 

 
ОФІЦІЙНО 


